
Hinweis zu Allergenen und Zusatzstoffen
Liebe Gäste, Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie 

auf Nachfrage bei unseren Service-Mitarbeiter:innen. Diese stellen Ihnen gerne auch eine schriftliche Dokumentation zur Verfügung.

und SpeisenGetränke 



VORSPEISEN / SNACKSVORSPEISEN / SNACKS

SalateSalate

FÜR DIE KIDSFÜR DIE KIDS

HauptgerichteHauptgerichte

BEILAGEN & SaucenBEILAGEN & Saucen

KuchenKuchen

Feuriges Garnelenpfännchen	 13,40 € 
in Knoblauchöl mit Brot

Tomaten mit Burrata	 11,80 €  
mit frischem Wildkräutersalat und Parmesan 

Gulaschsuppe	 8,50 €

Tomatensuppe 	 7,30 €  
mit frischen Kräutern und Brot  

Brot mit 3 hausgemachten Dips	 6,90 €

Gebackener Camembert 	 12,90 €  
mit Meerrettich und Preiselbeeren 

Bunter Salatteller 	 9,50 € 
mit saisonalen Blattsalaten 

mit Hähnchen-Filetstreifen	 15,90 €

mit Knoblauchgarnelen	 17,80 €

mit Ziegenkäse	 13,80 €

Spaghetti Bolognese	 6,90 €

Spaghetti Napoli	 6,40 €

Chicken Nuggets	 7,80 € 
mit Pommes

Fischstäbchen	 7,80 € 
mit Pommes

Spaghetti Bolognese	 12,90 €
Spaghetti Napoli 	 12,40 €  
mit Tomatensauce 

Spaghetti mit Knoblauchgarnelen	 18,40 €  
in feinem Olivenöl

Currywurst 	 9,40 €  
mit hausgemachter Currysauce und Pommes frites 

Schnitzel Wiener Art 	 18,90 €  
mit Pommes frites

Putensteak, mit Pommes frites und Sauce Béarnaise  
ca. 140 g 	 14,90 €  
ca. 280 g 	 20,90 €
Flammkuchen Elsässer Art 	 12,60 €  
mit Speck und Zwiebeln

Flammkuchen  	 12,60 €  
mit Käse und Lauch

Flammkuchen 	 14,90 €  
mit Lachs

Mediterraner Flammkuchen 	 13,60 €  
mit verschiedenen Gemüsesorten

Pommes	 4,60 €
Süßkartoffelpommes	 5,10 €
Bratkartoffeln vegetarisch	 4,60 €
Beilagensalat	 4,60 €
Maiskolben mit Kräuterbutter	 5,10 €
Mayo / Ketchup	 0,80 €
Sauce Béarnaise	 3,50 €
Pfeffersauce	 3,50 €

nach Wahl 	 4,50 €

DESSERTDESSERT

Apfelstrudel 	 8,50 € 
mit cremigem Vanilleeis oder Vanillesauce

Schokoladenküchlein	  8,50 € 
mit flüssigem Kern

Kaiserschmarrn	 8,90 € 
mit Apfelmus oder Vanilleeis

Hinweis zu Allergenen und Zusatzstoffen
Liebe Gäste, Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die 
Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf 
Nachfrage bei unseren Service-Mitarbeiter:innen. Diese stellen Ihnen 
gerne auch eine schriftliche Dokumentation zur Verfügung.

BEILAGEN & SaucenBEILAGEN & Saucen



HEISSER STEINHEISSER STEIN

Hüftsteak  
ca. 200 g	 22,90 € 
ca. 300 g	 31,80 €

Rumpsteak  
ca. 200 g	 25,90 € 
ca. 300 g	 36,90 €

Filetsteak  
ca. 200 g	 35,90 € 
ca. 300 g	 46,80 €

Putenbrust  
ca. 140 g	 15,80 € 
ca. 280 g	 21,80 €

Garnelen 8 Stück	 16,90 €

1 Beilage und 3 Saucen inklusive

Genießen Sie ausgewählte Fleischspezialitäten auf dem heißen Stein – ganz nach Ihrem Geschmack selbst am 
Tisch gegart. Unser Fleisch beziehen wir von regionalen Lieferanten und legen besonderen Wert auf Frische und 
Qualität.

Wir servieren Ihnen das rohe Fleisch separat zum 350 °C heißen Stein. So können Sie jeden Bissen ganz nach 
Ihrem persönlichen Geschmack zubereiten. Für ein optimales Ergebnis empfehlen wir, das Fleisch zunächst etwa 
30 Sekunden pro Seite scharf anzubraten. 

Anschließend können Sie es in mundgerechte Stücke schneiden und nach Wunsch weitergaren – ob rare, medium 
oder durchgebraten. Die Zubereitung ist einfach und macht das Essen zu einem besonderen Erlebnis.

Genießen Sie den reinen, natürlichen Geschmack!

Unser Steak ist mariniert.

Möchten Sie Ihr Steak naturbelassen?

Erwähnen Sie dies bitte bei Ihrer Bestellung.

BEILAGEN & SaucenBEILAGEN & Saucen

Alle Beilagen 	 4,60 €

Pommes	

Bratkartoffeln vegetarisch	

Beilagensalat

Süßkartoffelpommes	 + 0,50 €

Maiskolben mit Kräuterbutter	 5,10 €

Mayo / Ketchup	 0,80 €

Sauce Béarnaise	 3,50 €

Pfeffersauce	 3,50 €

Steaksauce	 3,50 € 

BBQ	 3,50 €

HEISSER  

HEISSER  

STEIN
STEIN

ab 17 Uhr



DRINKS & SpritzDRINKS & Spritz

BIER BIER 

SAFT & SCHORLENSAFT & SCHORLEN

spezialitätenspezialitäten

SEKT & WEINSEKT & WEIN

Vom Fass
Bitburger Pils 
0,2 l	 2,40 € 
0,3 l	 3,60 € 
0,5 l	 5,80 €

Reissdorf Kölsch 
0,2 l	 2,40 € 
0,3 l	 3,60 €

Flaschenbiere
Benediktiner Weizen 0,5 l	 5,50 €

Alkoholfreie Biere
Benediktiner Weizen alkoholfrei 0,5 l	 5,50 €

Bitburger 0,0 % herb 0,33 l	 3,50 €

Niehoffs Vaihinger Apfelsaft 0,2 l 	 3,20 €

Niehoffs Vaihinger Orangensaft 0,2 l 3,70 €

Niehoffs Maracuja- oder 
Rhabarberschorle 0,33 l	 3,90 €

Eiskaffee 	 5,90 €

Eisschokolade	 5,90 €

St. Jodokus Sekt 0,1 l	 4,50 €

Grauburgunder 0,2 l	  6,90 €

Riesling* 0,2 l	 6,90 €

Chardonnay 0,2 l 	 6,90 €

Rosé 0,2 l	  6,90 €

Merlot 0,2 l	 6,90 €

Das Liebchen 0,2 l	 6,90 €

Preis pro Flasche 0,75 l	 24,90 €
* Nicht als Flasche erhältlich.

SOFTDRINKSSOFTDRINKS

Aperol Spritz	 7,50 €

Orange Spritz alkoholfrei	 7,50 €

Lillet	 7,50 €

Lillet alkoholfrei	 7,50 €

Port / Sherry 0,1 l	 5,50 €

Brände Deheck 2 cl	  4,90 €

Ouzo / Sambuca / Aquavit /  
Whisky / Grappa / Jägermeister 2 cl	 3,90 €

Havana Rum / Gin 2 cl	 4,20 €

Ron Zacapa 2 cl	 7,90 €

Ramazzotti 4 cl	 4,90 €

Tönissteiner Wasser naturell/classic 
0,25 l	 2,80 € 
0,75 l	 6,90 €

Tönissteiner Apple-Mix 0,25 l	 2,90 €

Afri Cola / Afri Cola Zero 0,2 l	 3,00 €

Bluna Orange /  
Bluna Zitrone / Afri Mix 0,2 l	 3,00 €

Coleman Wild Berry 0,2 l	 3,50 €

Tut gut Malzbier 0,33 l	 3,50 €

Teinacher Eistee Pfirsich 0,33 l	 3,50 €

Teinacher Eistee Zitrone 0,33 l	 3,50 €

Café 	 2,80 €
Espresso	 2,80 €
Doppelter Espresso	 4,50 €
Espresso Macchiato	 3,30 €
Cappuccino  3,40 €
Latte Macchiato 	  3,80 €
Tee	 3,00 €
Milchkaffee 	 3,90 €
Kakao	 3,60 €
Kakao mit Sahne	 4,20 €

KAFFEE & TEEKAFFEE & TEE


